广东工业大学实验报告

___________学院_____________专业_____班     成绩评定_______

学号_______姓名________(小组成员_______)    教师签名_______

实验_______题目_______________________第___周星期___第___节
（要求采用学校的实验报告书（16开）；如打印也应采用实验报告书的版头（A4纸）。实验报告提纲如下：
1、 实验目的与要求
要求：明确课程中每个实验的教学目的和要求（预期学习成果），并自评达成情况（百分制）。
2、 实验方案（30分）
要求：1）根据产品的工艺流程写出每道工序的物料用量、仪器设备、操作要点和注意事项；
2）本课程实验以小组（3~4人）形式合作开展实验，请介绍实验小组的合作方式和分工。
3、 实验结果和数据处理（50分）
要求：1）附上虚拟仿真实验的学习记录和评分；
2）根据实验教材中要求写出所制备产品的理化性质并附上产品实物照片；
3）写出实验产品感官评价的结果，并进行分析。
4）对实验结果进行统计分析，确定实验产品制作过程中各技术因素对产品品质的影响规律。
4、 结论（10分）
要求：对实验结果论点进行提炼与概括，同时，提出尚存在的问题和今后解决问题的展望。
5、 思考题（10分）
本课程设置了‘思考题’（https://foodie.gdut.edu.cn/tk/syskt.htm），可引导学生查阅相关文献资料，进行综合分析、思考与实践，目的是激发学生的学习兴趣，更好的理解和掌握相关食品的制作工艺和品质改良方法。学生在完成思考题后，可与任课老师讨论。
